OEUFS / EGGS

Pommes de terre, pain grillé et café inclus
Potatoes, toast and coffee included

2 OEUFS AU CHOIX / 2 EGGS ANY STYLE 16 *

Accompagné d’un «a coté» viande: jambon ou saucisse ou bacon
Accompanied by one «side order» meat: ham or sausage or bacon

LE POMPIER 23

2 oeufs au choix, bacon, jambon, saucisse, demi gaufre aux fraises,
nutella et créme maison

2 eggs any style, bacon, ham, sausage, ¥ strawberry & nutella waffle
homemade cream

LE GIGANTESQUE 26

2 oeufs au choix, bacon, saucisse italienne maison, prosciutto cotto
accompagnés d’une crépe nature

2 eggs any style, bacon, italian sausage, prosciutto cotto with plain
pancake

OMELETTES

STEAK & COCO 32

2 oeufs au choix, contre-filet 10 oz
2 eggs any style, 10 oz strip loin Sl
*A chaque vendu 1S remis a Opération enfants soleil

BENEDICTINE JAMBON / HAM OU SAUMON
/SALMON 25

Muffin anglais, jambon ou saumon, oeuf poché,
épinard, oignon, sauce hollandaise

English muffin, ham or salmon, poached egg, spinach,
onion, hollandaise sauce

BRIOCHE BLT ALLA CIELO 22

Sandwich sur pain brioché, oeuf, bacon, laitue, tomate
ancestrale et straciatella

Sandwich on brioche bread, egg, bacon, lettuce,
Heirloom tomato, straciatella

BLT CLASSICO 16*

Sur bagel ou muffin anglais, bacon laitue, tomate
Bagel or english muffin, bacon, lettuce, tomato

Pommes de terre, pain grillé et café inclus
Potatoes, toast and coffee included

WESTERN CHAMPETRE 21

Oignons, poivrons rotis, tomates, champignons,
jambon a I’érable, mozzarella
Onions, roasted peppers, tomatoes, mapled ham, mozzarella

LES SUCRES. SWEETS

DU JARDIN 20 *

Oignons, poivrons rétis, tomates cerises,
champignons, asperges, mozzarella

Onions, roasted peppers, cherry tomatoes, aspargus,
mozzarella

CAPRESE 23

Mozzarella Di Bufala, bacon, tomates, basilic frais
Mozzarella Di Bufala, bacon, tomatoes, fresh basil

Garniture de sucre glacé et creme fouettée, café inclus
Topping with icing sugar and whipped cream, coffee included

CREPE NUTELLISSIMA 21 *

Farcie au Nutella et bananes
Stuffed with Nutella and bananas

FRUITEE 23

Crépe farcie de créme maison, fruits frais, creme anglaise a I’érable
Pancake stuffed with homemade cream, fruits, maple English cream

DORE FRUITE 23

2 tranches de pain doré, fruits frais, coulis de chocolat
2 slices of french toast, fresh fruits, chocolate coulis

FUO
\ Co

®
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Fromagerie Fuoco - Produit du Québec

PS>

Baies / Berries 7

* Option Petit Dejeuner / Stay for breakfast vogurt 6

LES A COTES / SIDES ORDERS

Viennoiseries / Pastries 4
Fruits frais / Fresh fruit 9

Saucisses / Sausages 4
Féves au lard / Beans 4

GAUFFRE MATINALE 23

Granola érable et noix, bananes, montagne de fraises
avec son coulis de chocolat, créme maison

Maple & nuts granola, bananas, strawberries with
chocolate coulis, homemade cream

PAUSE SANTE - HEALTHY START
GRUAU MATINALE 16

Gruau, fruits frais / Oatmeal, fresh fruits

COUPE AU YOGURT 18 *

Yogurt vanille, granola, fruits frais
Vanilla yogurt, granola, fresh fruits

Bacon 5

Prosciutto Cotto 6

Jambon / Ham 6

Saucisses maison / Homemade sausages 6
Mozzarella Di Bufalla 7

Prosciutto 8

Crépe nature (1) 6

BY MARRIOTT



ANTIPASTI

MINESTRONE 14

Soupe de légumes et haricots et pates / Vegetable soup and
beans and pastini

ARANCINI 15

Boulettes de risotto farcies a la mozzarella / Mozzarella stuffed
risotto balls *Mayo Pesto

CARPACCIO CALABRESE 20

Carpaccio de boeuf, tomates séchées et figues, pecorino fantasia
aux olives et roquette

Beef carpaccio, sundried tomatoes and figs, pecorino fantasia
with olives and aragula

INSALATA PANZANELLA 17

Tomates cerises, concombres, oignons rouges, croGtons maison,
basilic frais, vinaigrette au vin rouge

Cherry tomatoes, cucumbers, red onions, croltons, fresh basil,
red wine vinaigrette

BUFALA CAPRESE 24

Mozzarella Di Bufala, tomates, basilic, réduction balsamique
Mozzarella Di Bufala, tomatoes, basil, balsamic glaze

RUCOLA E PADANO 18

Roquette, tomates séchées, padano / Arugula salad,
sundried tomatoes, padano *Huile et balsamique
Mozzarella Di Bufala + 8$

INSALATA CESARE 18

Romaine, vinaigrette maison, bacon / Romaine salad, homemade
vinaigrette, bacon

Poitrine de poulet grillée + 9$

Grilled chicken breast + 9$

PASTA

MISTO FRITTI 23

Mélange de calmars et crevettes frits / Fried calamari and
shrimp mix

TARTARE DI SALMONE, 6 oz 28

Saumon frais, assaisonnements, chips de crevettes
Fresh salmon, seasonings, shrimps chips

SALADE DE PIEUVRE GRILLEE 30

Mouhamara, laitue roquette, fromage de chévre, tomates séchées
et vinaigrette au vin rouge

Grilled octopus, muhammara, aragula, goat cheese, sundried
tomatoes. Red wine vinaigrette

PLATEAU DE CHARCUTERIE ET FROMAGE 58
Sélection de fines charcuteries italiennes et fromages fins
d’ltalie et du Québec

Fine selection of Italian cold cuts and selection of Italian and
Quebec cheeses

ANTIPASTO ALLA CIELO (2 pers.) 58

2 cotelettes d’agneau, 2 arancinis, mozzarella Di Bufala &
prosciutto, 2 Angus sliders

2 lamb chops, 2 arancinis, mozzarella Di Bufala & prosciutto,
2 Angus sliders

POLPETTES 18
Boulettes de viandes, sauce tomate/Meatballs, tomato sauce

FOCACCIA ALLA PROSCIUTTO 26

Focaccia grillée a I’huile d’olive et herbes, stracciatella,
Prosciutto

Grilled olive oil & herbs focaccia, stracciatella and Prosciutto

PENNE/SPAGHETTI/LINGUINI.....ET PLUS
sauce tomate et basilic 22

En extra: Alfredo 6,Pesto 6, Gigi 8, rosée 6, a la viande 8

LASAGNA DI ROSA 27
Sauce bolognaise, ricotta
Tomato meat sauce, ricotta

TORTELLINI POMODORO 24
Farci au fromage ricotta & parmigiano
Stuffed with ricotta cheese & parmigiano

MEDAGLIONI DI VITELLO 28

Farci de veau et prosciutto, sauce tomate, créme burrata
Stuffed with veal and prosciutto, tomato sauce, burrata cream

RAVIOLI HOMARD 36

Farci au homard et ricotta, pesto a la pistache, zestes de citron

Stuffed with lobster and ricotta cheese, pistachio pesto, lemon zest

CARBONARA AL TARTUFO 39
Spaghetti, pancetta, jaune d’ceuf, poivre, pecorino, truffe noire
Spaghetti, pancetta, egg yolk, pepper, pecorino, black truffe

GNOCCHI ALLA GIGI 28
Sauce rosée, ricotta, champignons, pancetta
Rosé sauce, ricotta, mushrooms, pancetta

RISOTTO ARAGOSTA 44
Chair de homard, beurre, parmesan/Lobster, butter,
parmigiano

TAGLIOLINE DEL MARE 40

Tagliatelle a ’encre de seiche, crevette, calamars, moules,
creme et citron

Squid-ink tagliatelle, shrimp, calamari, mussels, cream and
lemon

"!'t‘

PRODUIT
DU QUEBEC.

Fromagerie Fuoco - Produit du Québec



PIZZE

MARGARITA 22
Sauce tomate, fior di latte, basilic
Tomato sauce, basil, fior di latte

TARTUFATA 29
champignons sauvage, mozzarella, truffe, copeaux parmesan
wild mushroomes, truffle, mozzarella, parmesan shavings

PERRINO 25

Sauce tomate, pepperoni, mozzarella
Tomato sauce, pepperoni, mozzarella

ALLA ROSA 27

Huile d’olive, poulet grillé, fior di latte, pesto, tomates séchées,
mozzarella

Olive oil, grilled chicken, fior di latte, pesto, sundried tomatoes,
mozzarella

AMERICANO 27

Sauce tomate, poivrons rouges, champignons, pepperoni,
mozzarella

Tomato sauce, pepperoni, red peppers, mushrooms, mozzarella

BOSCAIOLA 28

Saucisses italiennes, champignons, prosciutto cotto, roquette,
mozzarella

Italian sausages, mushrooms, prosciutto cotto, arugula, mozzarella

ALLA FUOCO 30

Sauce tomate, mozzarella Di Bufala, prosciutto, roquette
Tomato sauce, mozzarella Di Bufala, prosciutto, arugula

ALLA SALSICCIA 28

Huile d’olive, saucisse Italienne, rapini, fior di latte
Olive oil, Italian sausage, rapini, fior di latte

I L G R I L L & T E R RA E M A R EAvec * sont Servis avec frites et légumes de saison / Served with fries and seasonal vegetables

*POLLO - 28 *ENTRECOTE AAA, 200z 65 *MARE E MONTI 70z 76

Supreme <':|e poulet grille RIB STEAK AAA Filet mignon, queue de homard 5 oz

Grilled chicken supreme Filet mignon, 5 oz lobster tail

* *FILET MIGNON, 70z 55

NY STEAK, 140z 48 ) *STEAK TOMAHAWK, 500z 160

Barde de bacon 65

* _ Bacon-wrapped

Cétcei':tltzel_sl_c?ag?eau / Lamb cho,o555 *BISTECCA ALLA FIORENTINA 400z 160
*BAVETTE 80z 38 Porterhouse - TBONE STEAK 400z

*SALMONE 33 Beef flank steak

Filet de saumon grillé, purée de saison et légumes
Grilled salmon filet,seasonal puree and vegetables

MORUE NOIRE

Filet de morue poelé, tombé de tomates confites, rapini et
légumes du moment

Pan-seared cod filet, confit tomato sauté, rapini and seasonal
vegetables

POULET PARMEGIANA 38
Poulet pané, sauce tomate, fior di latte, spaghetti sauce alfredo,
champignons, tomates séchées

Breaded chicken, tomato sauce, fior di latte, spaghetti with
Alfredo sauce, mushrooms, sun-dried tomatoes

38

COTOLETTA ALLA MILANESE 55
Cobte de veau, mezzi paccheri sauce rosée, chair de homard
Veal chop, mezze paccheri rosé sauce, lobster meat

BURGER BISON 30

Boeuf Angus, pancetta, mozzarella Di Bufala, tomate, oignons
carameélisés, mayo épicée sur pain pomme de terre, frites
Angus beef, pancetta, mozzarella Di Bufala, tomato, caramalized
onions, spicy mayo on potato bread, fries

STUZZICH I N I A partager - To share

MISTO CARNE 138

BAVETTE 80z, 2 saucisses, 4 cOtelettes d’agneau, poulet,

sauce aux poivres, légumes du chef et frites

BAVETTE 8oz, 2 sausages, 4 lamb chops, chicken, pepper sauce,
vegetables of the day and fries

MISTO PESCE 165

2 queues de homard, gamberoni, pieuvre grillée, saumon, morue

risotto homard/ 2 lobster tails, gamberoni, grilled octopus, salmon,

cod, lobster risotto

Sauce aux poivres / Pepper sauce 7 SA L s E E C o N T o R N I '

Sauce aux champignons / Mushroom Frites Parmesan et truffe/ Parmesan and truffle Queue homard / Lobster tail PM

sauce 7 fries 15 Champignons sautés / Sauteed mushroom 12

Sauce au Cognac / Cognac sauce 7 Purée Monte Carlo/ Monte Carlo mashed Rapini _ 14

Caponata 4 potatoes 15 Frites / Fries 10
Crevettes papillon / Butterflied Shrimps (2) 16

MISTO TOMAHAWK 225

Tomahawk 50 oz, 2 queues de homard, purée Monte Carlo,
légumes du chef,sauce aux poivres

Tomahawk 50 oz, 2 lobster tail, Monte Carlo mashed
potatoes, vegetables of the day

MISTO ROSSO 168

Cote de boeuf 200z, 2 saucisses, 4 cOtelettes d'agneau,
poulet, sauce aux poivres

crevettes tigrées grillées, purée Monte Carlo et Bacon




ANTIPASTI
MINESTRONE 14

Soupe de légumes, haricots et pates
Vegetable soup, beans and pastini

ARANCINI 15
Boulettes de risotto farcies a la mozzarella
Mozzarella stuffed risotto balls

POLPETTES 18
Boulettes de viandes, sauce tomate
Meatballs, tomato sauce

INSALATA PANZANELLA 17

Tomates cerises, concombres, oignons rouges, crodtons
maison, basilic frais, vinaigrette au vin rouge

Cherry tomatoes, cucumbers, red onions, croltons, fresh
basil, red wine vinaigrette

BUFALA CAPRESE 24
Mozzarella Di Bufala, tomates, basilic, réduction balsamique
Mozzarella Di Bufala, tomatoes, basil, balsamic glaze

MENU DINER / LUNCH MENU

Servis avec soupe ou salade du jour / Served with soup or salad of the day

INSALATA CESARE 18

Romaine, vinaigrette maison, bacon / Romaine salad,
homemade vinaigrette, bacon

Poitrine de poulet grillée 9$ /Grilled chicken breast 9S

FOCACCIA ALLA Prosciutto 26

Focaccia grillée a I’huile d’olive et herbes, stracciatella,
Prosciutto

Grilled olive oil & herbs focaccia, stracciatella et
Prosciutto

MISTO FRITTI 23

Mélange de calmars et crevettes frits
Fried calamari and shrimp mix

TARTARE DI SALMONE, 6 0z 28

Saumon frais, assaisonements, chips de crevettes
Fresh salmon, seasonings, shrimp chips

PASTA

PENNE/SPAGHETTI/LINGUINLI.....ET PLUS
sauce tomate et basilic 20

En extra$:

Alfredo 6, Pesto, rosée 6, a la viande 8

TORTELLINI POMODORO 24

Farci au fromage ricotta & parmigiano
Stuffed with ricotta cheese & parmigiano

pancetta

LASAGNA DI ROSA 27

Sauce bolognaise, ricotta
Tomato meat sauce, ricotta

PIZZE
MARGARITA 22

Sauce tomate, mozzarella, basilic
Tomato sauce, basil, mozzarella

AMERICANO

mozzarella

PERRINO 24
Sauce tomate, pepperoni, mozzarella
Tomato sauce, pepperoni, mozzarella

IL GRILL

GNOCCHI ALLA GIGI 28

Sauce roseée, ricotta, champignons,

Rosé sauce, ricotta, mushrooms, pancetta

Sauce tomate, poivrons rouges,
champignons, pepperoni,

Boeuf Angus, fromage, tomate, oignons
caramélisés, mayo epicée sur pain ala

POULET PARMEGIANA 28
Poulet pané, sauce tomate,
mozzarella, penne pomodoro /
Breaded chicken, tomatoe
sauce, mozarella, penne
pomodoro

26 PORTAFOGLIO E PATATE 20
Roquette, stracciatella di bufala, mortadella,
créme aux pistaches Arugula, stracciatella di
bufala, mortadella, with pistachio cream

Tomato sauce, pepperoni, red
peppers, mushrooms, mozzarella

PANINO DI CAPO E PATATE 20

30 BAVETTE, 8oz 38
Beef flank steak

pomme de terre, servi avec frites

caramelized onions, spicy mayo, with

SALMONE 33 BISON BURGER

Filet de saumon grillé, purée de saison

et légumes

Grilled salmon filet, seasonal puree and Angus beef, cheese, tomato,
vegetables fries

POUTINE ALLA BUFALA ET STEAK TATAKI

sauce au poivre, mozzarella Di Bufala, bacon
pepper sauce, mozzarella Di Bufala, bacon

POLLO 28
Supréme de poulet grillé
Grilled chicken supreme

fuo,
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	OEUFS / EGGS
	STEAK & COCO 32
	2 oeufs au choix, contre-filet 10 oz
	2 eggs any style, 10 oz strip loin
	*A chaque vendu 1$ remis a Opération enfants soleil


	BÉNÉDICTINE JAMBON / HAM  OU SAUMON /SALMON 25
	Muffin anglais, jambon ou saumon, oeuf poché,
	épinard, oignon, sauce hollandaise
	English muffin, ham or salmon, poached egg, spinach,
	onion, hollandaise sauce

	BRIOCHE BLT ALLA CIELO 22
	Sandwich sur pain brioché, oeuf, bacon, laitue, tomate ancestrale et straciatella
	Sandwich on brioche bread, egg, bacon, lettuce,
	Heirloom tomato, straciatella


	BLT CLASSICO 16*
	Sur bagel ou muffin anglais, bacon laitue, tomate
	Bagel or english muffin, bacon, lettuce, tomato
	Pommes de terre, pain grillé et café inclus
	Potatoes, toast and coffee included

	2 OEUFS AU CHOIX / 2 EGGS ANY STYLE 16 *
	LE POMPIER 23
	2 oeufs au choix, bacon, jambon, saucisse, demi gaufre aux fraises,
	nutella et crème maison
	2 eggs any style, bacon, ham, sausage, ½ strawberry & nutella waffle
	homemade cream

	LE GIGANTESQUE 26
	2 oeufs au choix, bacon, saucisse italienne maison, prosciutto cotto
	accompagnés d’une crêpe nature
	2 eggs any style, bacon, italian sausage, prosciutto cotto with plain
	pancake


	OMELETTES
	Pommes de terre, pain grillé et café inclus
	Potatoes, toast and coffee included
	WESTERN CHAMPÊTRE 21
	Oignons, poivrons rôtis, tomates, champignons,
	jambon à l’érable, mozzarella
	Onions, roasted peppers, tomatoes, mapled ham, mozzarella

	DU JARDIN 20 *
	Oignons, poivrons rôtis, tomates cerises,
	champignons, asperges, mozzarella
	Onions, roasted peppers, cherry tomatoes, aspargus,
	mozzarella

	CAPRESE 23
	Mozzarella Di Bufala, bacon, tomates, basilic frais
	Mozzarella Di Bufala, bacon, tomatoes, fresh basil


	LES SUCRÉS. SWEETS
	Garniture de sucre glacé et crème fouettée, café inclus
	Topping with icing sugar and whipped cream, coffee included
	CRÊPE NUTELLISSIMA 21 *
	Stuffed with Nutella and bananas

	FRUITÉE 23
	Crêpe farcie de crème maison, fruits frais, crème anglaise à l’érable
	Pancake stuffed with homemade cream, fruits, maple English cream

	DORÉ FRUITÉ 23
	2 tranches de pain doré , fruits frais, coulis de chocolat
	2 slices of french toast, fresh fruits, chocolate coulis

	GAUFFRE MATINALE 23
	Granola érable et noix, bananes, montagne de fraises
	avec son coulis de chocolat, crème maison
	Maple & nuts granola, bananas, strawberries with
	chocolate coulis, homemade cream

	PAUSE SANTÉ - HEALTHY START
	GRUAU MATINALE 16
	Gruau, fruits frais / Oatmeal, fresh fruits

	COUPE AU YOGURT 18 *
	Yogurt vanille, granola, fruits frais
	Vanilla yogurt, granola, fresh fruits


	LES À CÔTÉS / SIDES ORDERS
	Viennoiseries / Pastries 4
	Fruits frais / Fresh fruit 9
	Baies / Berries 7
	Yogurt 6
	Saucisses / Sausages 4
	Fèves au lard / Beans 4
	Bacon 5

	Prosciutto Cotto 6
	Jambon / Ham 6
	Saucisses maison / Homemade sausages 6

	Mozzarella Di Bufalla 7
	Prosciutto 8
	Crêpe nature (1) 6
	Fromagerie Fuoco - Produit du Québec
	* Option Petit Dejeuner / Stay for breakfast



	ANTIPASTI
	MINESTRONE 14
	ARANCINI 15
	CARPACCIO CALABRESE  20
	Carpaccio de boeuf, tomates séchées et figues, pecorino fantasia aux olives et roquette

	INSALATA PANZANELLA 17
	BUFALA CAPRESE 24
	RUCOLA E PADANO 18
	INSALATA CESARE 18
	MISTO FRITTI 23
	TARTARE DI SALMONE, 6 oz 28

	SALADE DE PIEUVRE GRILLÉE  30
	PLATEAU DE CHARCUTERIE ET FROMAGE 58
	ANTIPASTO ALLA CIELO (2 pers.) 58

	POLPETTES 18
	FOCACCIA ALLA PROSCIUTTO 26

	PASTA
	PENNE/SPAGHETTI/LINGUINI.....ET PLUS
	LASAGNA DI ROSA 27
	Sauce bolognaise, ricotta
	Tomato meat sauce, ricotta

	TORTELLINI POMODORO 24
	MEDAGLIONI DI VITELLO 28
	RAVIOLI HOMARD 36
	CARBONARA AL TARTUFO 39
	GNOCCHI ALLA GIGI 28
	RISOTTO ARAGOSTA 44
	TAGLIOLINE DEL MARE 40
	Tagliatelle a l’encre de seiche, crevette, calamars, moules, creme et citron


	PIZZE
	AMERICANO 27
	Sauce tomate, poivrons rouges, champignons, pepperoni, mozzarella
	Tomato sauce, pepperoni, red peppers, mushrooms, mozzarella

	BOSCAIOLA 28
	Saucisses italiennes, champignons, prosciutto cotto, roquette, mozzarella
	Italian sausages, mushrooms, prosciutto cotto, arugula, mozzarella

	ALLA FUOCO 30
	Sauce tomate, mozzarella Di Bufala, prosciutto, roquette
	Tomato sauce, mozzarella Di Bufala, prosciutto, arugula
	ALLA SALSICCIA 28
	Huile d’olive, saucisse Italienne, rapini, fior di latte
	Olive oil, Italian sausage, rapini, fior di latte


	MARGARITA 22
	Sauce tomate, fior di latte, basilic
	Tomato sauce, basil, fior di latte
	TARTUFATA 29
	champignons sauvage, mozzarella, truffe, copeaux parmesan
	wild mushrooms, truffle, mozzarella, parmesan shavings


	PERRINO 25
	Sauce tomate, pepperoni, mozzarella
	Tomato sauce, pepperoni, mozzarella

	ALLA ROSA 27
	Huile d’olive, poulet grillé, fior di latte, pesto, tomates séchées, mozzarella
	Olive oil, grilled chicken, fior di latte, pesto, sundried tomatoes, mozzarella


	IL GRILL & TERRA E MARE
	*POLLO                                        28
	Suprême de poulet grillé
	Grilled chicken supreme
	*NY STEAK, 14oz                       48

	*AGNELLO -4                             55
	Côtelettes d’agneau / Lamb chops
	*ENTRECÔTE AAA, 20oz   65

	RIB STEAK AAA
	*FILET MIGNON, 7oz           55
	Bardé de bacon                 65
	Bacon-wrapped

	*BAVETTE  8oz                      38
	Beef flank steak

	*MARE E MONTI  7oz                                 76
	Filet mignon, queue de homard 5 oz
	Filet mignon, 5 oz lobster tail

	*STEAK TOMAHAWK, 50oz                  160
	*BISTECCA ALLA FIORENTINA 40oz 160
	Porterhouse - TBONE STEAK 40oz


	*SALMONE                                    33
	Filet de saumon grillé, purée de saison et légumes
	Grilled salmon filet,seasonal puree and vegetables

	MORUE NOIRE                                                                          38
	Filet de morue poelé, tombé de tomates confites, rapini et légumes du moment
	Pan-seared cod filet, confit tomato sauté, rapini and seasonal vegetables

	POULET PARMEGIANA                                                          38
	Poulet pané, sauce tomate, fior di latte, spaghetti sauce alfredo, champignons, tomates séchées
	Breaded chicken, tomato sauce, fior di latte, spaghetti with Alfredo sauce, mushrooms, sun-dried tomatoes


	COTOLETTA ALLA MILANESE                                          55
	Côte de veau, mezzi paccheri sauce rosée, chair de homard
	Veal chop, mezze paccheri rosé sauce, lobster meat

	BURGER BISON                                                                    30
	Boeuf Angus, pancetta, mozzarella Di Bufala, tomate, oignons caramélisés, mayo épicée sur pain pomme de terre, frites
	Angus beef, pancetta, mozzarella Di Bufala, tomato, caramalized onions, spicy mayo on potato bread, fries

	MISTO CARNE 138
	BAVETTE 8oz, 2 saucisses, 4 côtelettes d’agneau, poulet,
	sauce aux poivres, légumes du chef et frites
	BAVETTE 8oz, 2 sausages, 4 lamb chops, chicken, pepper sauce, vegetables of the day and fries

	MISTO PESCE 165
	2 queues de homard,  gamberoni, pieuvre grillée,  saumon, morue
	risotto homard/ 2 lobster tails,  gamberoni, grilled octopus, salmon, cod, lobster risotto


	STUZZICHINI
	À partager - To share
	MISTO TOMAHAWK 225
	Tomahawk 50 oz, 2 queues de homard, purée Monte Carlo, légumes du chef,sauce aux poivres
	Tomahawk 50 oz, 2 lobster tail, Monte Carlo mashed potatoes, vegetables of the day

	MISTO ROSSO 168
	Côte de bœuf 20oz, 2 saucisses, 4 côtelettes d'agneau, poulet, sauce aux poivres
	crevettes tigrées grillées, purée Monte Carlo et Bacon

	SALSE E CONTORNI

	ANTIPASTI
	MINESTRONE 14
	ARANCINI 15
	POLPETTES 18
	INSALATA PANZANELLA 17
	BUFALA CAPRESE 24
	INSALATA CESARE 18
	FOCACCIA ALLA Prosciutto 26

	MISTO FRITTI 23
	TARTARE DI SALMONE, 6 oz 28

	MENU DÎNER / LUNCH MENU
	Servis avec soupe ou salade du jour / Served with soup or salad of the day


	PASTA
	PENNE/SPAGHETTI/LINGUINI.....ET PLUS
	GNOCCHI ALLA GIGI 28
	LASAGNA DI ROSA 27

	TORTELLINI POMODORO 24

	PIZZE
	POULET PARMEGIANA 28
	MARGARITA                              22
	PERRINO 24
	AMERICANO                     26
	PORTAFOGLIO E PATATE          20
	PANINO DI CAPO E PATATE     20

	IL GRILL
	SALMONE                                      33
	BISON BURGER                             30
	BAVETTE, 8oz               38

	POUTINE ALLA BUFALA ET STEAK TATAKI   30
	POLLO 28


